th M-

OSTERIA FRIULANA

PASTA E CANTINA

13. bis 17. April 2026 - 11:30 - 15:30 Uhr
1010 Wien, Bartensteingasse 3

Cantina Klassiker der Woche:

Geschmorter Kalbstafelspitz mit cremiger Bergkéase-Polenta
Gegrilltes Goldbrassenfilet mit sizilianischen Erdépfeln (Kapern, Oliven)
Buffelmozzarella mit Pistazienpesto u. gegrilltem Gemiuse

Prosciutto/Rucola/Grana; Salami nostrano; Verdure miste
Antipasti Misti Teller je:

€ 14,50

€16,90
€16,90
€15,90
Focaccia Triestina
je Stk. € 11,90
Prosciutto aus San Daniele Teller je: € 16,40
Dessert: Dolce della casa € 6,90
Affogato €6,90
Tagesteller 2 €12,90

Tagesteller 1 €12,90

Montag
Pasta alla selvaggina
(Pasta mit Wildsugo)

Dienstag
Penne al fegato di vitello alla veneziana
(Penne mit Kalbsleber nach venezianischer Art)

Mittwoch

Risotto alle melanzane e mozzarella di bufala
(Risotto mit Melanzani u. Buffelmozzarella)

Donnerstag
Involtini di manzo con penne

(Rindsroulade mit Penne)

Freitag
Spaghetti alle vongole

(Spaghetti mit Venusmuscheln)

Montag
Pasta al taleggio e pomodori secchi
(Pasta mit Taleggio und getr. Tomaten)

Dienstag
Lasagne agli asparagi e mozzarella
(Lasagne mit Spargel und Mozzarella)

Mittwoch

Tortellini alla bolognese
(Tortellini mit Bolognese)

Donnerstag
Gnocchi di pane in crema di

Ricotta e spinaci
(Friulanische Knddel mit Ricotta-Spinatcreme)

Freitag
Pasta alla sorrentina
(Pasta mit Tomaten und Mozzarella)

Ob Cantina Klassiker oder Tagesteller, alle Gerichte incl. Suppe oder Salat

Diese Pasta gibt es immer mittags (€ 13,00):
Aglio olio, Arrabbiata, Puttanesca, Pesto Genovese, al Ragu, Pormodoro,
Amatriciana, Carbonara (das Original ohne Obers)

Bestellung unter: 01/8906496 oder osteria@cantinafriulana.at


mailto:osteria@cantinafriulana.at

